DICAS PARA GANHAR DINHEIRO
VENDENDO BRIGADEIRO

eeeeeeeeeeeee dedor.com



1. BOA VARIEDADE

e Algumas op¢oes, mas nao demais
e Variedade em excesso = MENOS VENDAS

e Sazonalidade

Imagem: Van Sweet



https://www.flickr.com/photos/108742086@N07/10867448155/

2. EMBALAGEM ATRAENTE

* Vemos o0 que queremos ver. Sentimos o
que queremos sentir.

 Embalagem refinada = sensacao de
produto melhor

A beleza nos atrai




3. ATENDIMENTO DE QUALIDADE

Somos humanos. Gostamos de fazer negocios com quem nos faz sentir bem

Atendimento bom ajuda a manter os clientes existentes e a atrair novos

Atendimento ruim afasta os clientes, mesmo que o produto seja excelente

E melhor um produto comum com um atendimento excelente, que um produto
excelente com um atendimento ruim.



DICAS EXTRAS

Trabalhe com produtos diferenciados e ingredientes de qualidade;

Teste novas receitas constantemente;

Troque o leque de opgdes, a0 menos, 2 vezes ao ano;

Crie receitas com produtos regionais e da estacao;

Inove, mas também tenha o basico;



O MAIS IMPORTANTE:
MANTENHA-SE ATUALIZADO(A)!

Leia livros de diferentes assuntos

Faca cursos da area, procurando conhecer técnicas diferentes

Faca cursos de negocios (gestdo, vendas, marketing, atendimento...)

Visite feiras e eventos

Faca contato com outros profissionais e troque experiéncia




CONHECA O

CURSO DE BRIGADEIRO GOURMET
MAIS BEM AVALIADO DA INTERNET!

¢

Clique aqui e conheca o Curso de Brigadeiro Gourmet

..0u acesse:

www.nucleoempreendedor.com/curso-de-brigadeiro


http://nucleoempreendedor.com/curso-de-brigadeiro
http://nucleoempreendedor.com/curso-de-brigadeiro
http://nucleoempreendedor.com/curso-de-brigadeiro
http://nucleoempreendedor.com/curso-de-brigadeiro

OBRIGADO!

Mais informacdes em:

NucleoEmpreendedor.com

1. Curta o Video 2. Inscreva-se no Canal 3. Compartilhe



http://nucleoempreendedor.com/
http://nucleoempreendedor.com/
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